TOUTE LA JOURNEE

SALADES

Salade Nigoise — €24

Klassieke salade met kropsla, gegrilde tonijn, La Ratte aardappels,
haricots verts, kappertjes, rode ui, paprika, cherry tomaatjes,
zachtgekookt ei, Ortiz ansjovis, olijven en vinaigrette

Salade César—-€22
Romeinse salade met gebakken kippendijen, zachtgekookt ei, Ortiz ansjovis,
artisjokharten, croutons, Parmezaanse kaas en Caesar dressing

SOUPES

Soupe al’Oignon - €14
Klassieke Franse uiensoep met een crouton en Gruyéere

ENTREES A PARTAGER

‘La Signature de Margaux’ — €24
Gekonfijt aardappelkrokantje (3 st.) met steak tartaar, bieslook en Ossetra kaviaar
Supplement: Zwarte zomertruffel +€7

Brioche au Foie Gras — €24

Geroosterd brioche (2 st.) met foie gras, gerookte paling,
tomatenchutney, venkel melange en zalmeitjes
Supplement: Zwarte zomertruffel +€7

Escargots a la Bourguignonne — €18
Wijngaardslakken (6 st.) in kruidenboter gegaard met stokbrood

Croquette de Coquille — €14
Cogquilles kroketjes (2 st.) met gefrituurde peterselie en dragonmayonaise

Croquette d’Aubergine - €12
Aubergine kroketjes (2 st.) met gefrituurde peterselie en harissa mayonaise

Coquilles — €24

Gebakken met coquilles met doperwten creme, doperwtjes,
beurre blanc, zeekraal en salade pea

Supplement: Zwarte zomertruffel +€7 / Ossetra kaviaar +€14

TARTARE

Tartare de Boeuf — Petit €19/ Grand €28

Klassieke steak tartaar met kappertjes, sjalotjes, peterselie,
cornichons en Margaux steak tartaar saus

Supplement: Oester €4.5 / Foie Gras +€12 / Zwarte zomertruffel +€7

FRUITS DE MER

Caviar—-€35/€95
Ossetra kaviaar 10 gr. / 28 gr. geserveerd met blini’s, créeme fraiche,
eigeel, eiwit en bieslook

Huitres Fines de Claire — 3 st. €14/ 6 st. €27
Krachtige volle oester uit Normandié met romige zilte smaak,
met citroen en Mignonette saus

Huitres Rockefeller Gratinées — 3 st. €16 /6 st. €31
Gegratineerde oesters met spinazie en Hollandaise saus
Supplement: Ossetra kaviaar +€14



PLATS

VIANDE

Steak au Poivre — €33
Steak van Ossenhaas met groene peper-roomsaus
Supplement: Zwarte zomertruffel +€7

Carré d’Agneau — €38
Lamsrack met pistachekorst, creme van doperwten, groene asperges,
tuinbonen, salade pea, rode wijnsaus en Amsterdamse ui

POISSON

Homard — Moitié €35/ Entier €65
Halve of hele gegrilde kreeft met knoflook, peterselie en groene salade
Supplement: Ossetra kaviaar +€14

Langoustine Rossini — €42

Gebakken kabeljauw, foie gras, Bayonne ham, gebakken langoustine,
pastinaak creme, spinazie en langoustine saus

Supplement: Zwarte zomertruffel +€7 / Ossetra kaviaar +€14

Flétan— €29

Gebakken heilbot, knolselderij creme, groene asperges, Cantharellen nopjes,
lamsoor, peterselie olie, watercress en witte wijn saus

Supplement: Zwarte zomertruffel +€7 / Ossetra kaviaar +€14

VOLAILLE

Poulet Jaune — €32
Franse maiskip met wortelcreme, mini bospeen en dragon roomsaus
Supplement: Zwarte zomertruffel +€7

VEGETARIEN

Poireau Ro6ti — €26
Gepofte prei, knolselderij creme, geitenkaas, krokante ui, peterselie olie
en saus Soubise

A PARTAGER

Cote de Boeuf - €85
Cote de Beoeuf met beenmergpijpje, béarnaisesaus
Supplement: Foie gras +€12 / Zwarte zomertruffel +€7

Turbot Meuniére — €95
Gehele tarbot zonder huid gebakken in roomboter met citroen,
kappertjes, peterselie, en zeekraal

*Deze gerechten worden geserveerd met Franse frietjes en groene salade.
De bereidingstijd is langer vanwege de grootte.

PLATS D ‘ACCOMPAGNEMENT

Baguette au Beurre — €6
Stokbrood met gezouten boter

Pommes Frites — €6
Franse frietjes met mayonaise

Salade Verte — €6
Groene salade van venkel, granaatappel en walnoten

Haricots Verts — €7
Haricots verts met citroen, geschaafde amandelen en geraspte Comté



